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Erndhrungswiinsche

Gerne beriicksichtigen wir Thre individuellen
Ernidhrungswiinsche und beachten Thre Allergien.
Regionale Produkte

Wir legen grossen Wert darauf, dass unser Gemiise
wenn immer méglich von unseren regionalen
Bauern oder Lieferanten aus der Schweiz kommt.

Fleisch- und Brotprodukte
stammen aus der Schweiz

Eglifilet - CH

(V) Vegan

(V) Vegetarisch
(B) Lakeosefrei
Glutenfiei

Preise in CHF inkl. MwSt



KLEINER HUNGER

MARINIERTE OLIVEN ©® ®
Chili, Koriander, Zitrone | 7.50

ERBSEN-MINZIE HUMMUS ®®

mit Focaccia Crackers | 7.50

KASE UND CHARCUTERIE PLATTLI

und marinierte Oliven, ab 2 Personen | 15 p.P

KLASSISCHER FLAMMKUCHEN
Speck und Zwiebeln | 19

LANDGASTHOF FLAMMKUCHEN @

Artischocken, Zwiebeln, Raclettekise | 19

REGIO RINDSTATAR
Eier-Mimosa, Toastbrot | 22/34

LANDGASTHOF WURST-KASESALAT @& |22

EGLIFILET FISCH & CHIPS

Erbsenstampf, Tartarsauce | 31

BELEGTE BROTLI
(Schinken, Salami, Ei, Tartar, Rauchlachs) | 8.50

PORTION POMMES |7.50

TAGESSUPPE |7.50



SUSS

COUPE ROMANOFF ®® |14
TAGESKUCHEN / FRUCHTWAHE @ |70

GLACE UND SORBET @

Von Dream of Ice aus Allschwil
je Kugel | 4.50



WARME GETRANKE

KAFFEE | ESPRESSO |5

TEE
von London Tea | 5.50

SCHALE | CAPPUCINDO |6
DOPPELTER ESPRESSO |c.50
ESPRESSO MAGCHIATO |5.20
LATTE MACCHIATO |6

HEISSE SCHOGGI |6



SOFTDRINKS

WASSER MIT & OHNE KOHLENSAURE sai |6
WASSER MIT & OHNE KOHLENSAURE 119
ORANGENSAFT 241 |5

TOMATENSAFT 24 |6

APFELSAFT 341 |5

EISTEE 341 |5

SANBITTER |6

CITRO 3d1 5



SOFTDRINKS

COCA GOLA 33d |6

COGA COLA ZERO 334 |6

FANTA 334 |6

RIVELLA ROT | BLAU 334 |6
MOUNTAIN SPRING TONIC 241|550
BITTER LEMON 241|550

GINGER ALE 241|550

GINGER BEER 241 |5.50



BIER IM OFFENAUSSCHANK

KITCHEN BREW EVERYDAY BLONDE 241 |4.30
KITCHEN BREW EVERYDAY BLONDE 541 |5.20

KITCHEN BREW EVERYDAY BLONDE 541 |7.50

BIER IN DER FLASGHE

AMSEL HELL AUS RIEHEN 33 |7.50
KITCHEN BREW GASCADE AMBER ALE 33 |7.50
KITCHEN BREW ALICE NEIPA 33 |7.50

KITCHEN BREW WINDSTILL HELL (alkoholfiei) 33 dl |6



WEIN IM OFFENAUSSGHANK (Glasa 10l

WEISS

SCHWEIL L*UNTQUE PINOT BLANG 1 mienen 1 2021
Weingut Riehen | Pinot Blanc | 9

GRAND CRU
ST. SAPHORIN 1 wanor 1 2023
Union Vinicole Cully | Chasselas | 8.50

GSTERREICH GRUNER VELTLINER
QUERGELESEN | wagnam 1 2023
Nimmervoll | Griinder Veltliner | 8.50

FRANKREICH CHABLIS
1¢e" GRU MONTMAIN | surcunn 1 2021
Denis Race | Chardonnay | 9.50

ROSE

SCHWEIL BASELBIETER

PINOT NOIR ROSE | saseiano 1 2023
Siebe Dupf Kellerei | Pinot Noir | 8.50



WEIN IM OFFENAUSSGHANK (Glasa 10l

ROT

SCHWEIL LE PETIT PINOT NOIR i nienen 1 2016
Weingut Riehen | Pinot Noir | 10

FRANKREICH CHATEAU

BRUN-DESPAGNE i soroeaux 1 2019
Bordeaux Supérieur | Merlot | 8.50

ITALIEN SANGIOVESE
PREDAPPIO | emivia-romagNa | 2021
Chiara Condello | Sangiovese | 8.50

ARGENTINIEN EL CLANDESTINO
MALBEG MAGNUM | menooza 1 2020
Zuccardi, Vinigma | Malbec | 9

SUSSWEIN

SCHWEIL CUVEE DOR DESSERT 1 sascreano 1 2022
Siebe Dupf Kellerei | Riesling-Sylvaner, Kerner | 10



SCHAUMWEIN & CHAMPAGNER

PROSECCO SOLIGO EXTRA DRY i venero
Cantina Colli del Soligo | Glera | 8.50

CUVEE DES JEAN | champacn

Jean Josselin | Pinot Noir | 15

COCKTAILS

SANTO STEFANO
Saline, Salty Grapefruit | 13

LANDGASTHOF NEGRONI |15

BE
Weisser Wermut Bodega Alvear, Salbei, Tonic | 13

NOMAD MILK PUNGH
Volta Gin, Amaro Montenegro, Chambord, Ardberg, Zitrone | 16

GIN TONIC

mit Gentleman’s Gin von Basel | 18

ALPINE BITTER

von Swiss Mountain Tonic (alkoholfrei) | 5.50

ESPRESS0O MARTINI
von Schneider & The Seventh Sense | 16



APERO & BITTER (4o

CAMPARI
23 Vol. % |8

CYNAR
16.5 Vol. % | 8

MARTINI | ROT UND WEISS
15.8 Vol. % | 8

SHERRY TIO PEPE
16.5 Vol. % | 8

RICARD
45Vol. % |9

FERNET BRANCA
39 Vol. % | 8

AVERNA
32Vol. % |8

RAMAZZOTTI
30 Vol. % |8



GRAPPA o

MAROLO ARNEIS
Marolo, Piemont | 42 Vol. % | 9

GRAPPA DI TIGNANELLO
Antinori, Toskana | 42 Vol. % | 13

MAROLO MOSCATO APRES
Marolo, Piemont | 42 Vol. % | 9

MAROLO DIE BAROLO 15 ANNI
Marolo, Piemont | 50 Vol. % | 16

GRAPPA DI SASSICAIA
Poli, Toskana | 40 Vol. % | 20



FRUCHTBRAND 2d)

KIRSCH DE BALE
Ale&Bread, Basel | 40 Vol. % | 9

KIRSCH SEPPETONI NR.15
Humbel, Aargau | 43 Vol. % | 11

VIEUX KIRSCH
Fassbind, Schwyz | 40 Vol. % | 10

ROTER WILLIAMS BIRNENBRAND NR.9
Humbel, Aargau | 43 Vol. % | 11

VIEILLE PRUNE
Studer, Luzern | 42 Vol. % | 11

DAMASSINE
Alain Perret, Jura | 42 Vol. % | 12



FRUCHTBRAND 2d)

QUITTENBRAND NR.12
Humbel, Aargau | 43 Vol. % | 11

ETTER HIMBEERE
Etter, Zug | 41 Vol. % | 11

VIEILLE MIRABELLE 12 ANS
Metté, Elsass | 45 Vol. % | 11

APRIKOSENBRAND
Luchs & Hase, Aargau | 40 Vol. % | 13

RUM )

IAGAPA CENTENARIO SOLERA
NO.23 GRAN RESERVAD
Guatemala | 40 Vol. % | 18

FLOR DE CANA CENTENARIO 12 ANOS
Nicaragua | 40 Vol. % | 13



WHISKY 4

ARDBEG WEE BEATIE 5 YEARS
Islay, Schottland | 47.4 Vol. % | 15

BENROMAGH 10 YEARS
Speyside, Schottland | 43 Vol. % | 16

GLENMORANGIE A TALE OF THE FOREST
Highlands, Schottland | 46 Vol. % | 21

EAGLE RARE 10 YEARS

KENTUGKY STRAIGHT BOURBON
Kentucky, USA | 45 Vol. % | 13

NIKKA GOFFEY GRAIN
Japan | 45 Vol. % | 18



BRANDWEIN (4cl

REMY MARTIN VSOP
Cognac, Frankreich | 40 Vol. % | 12

TERGINIER X0 ROOTS
Cognac, Frankreich | 44 Vol. % | 18

DARROZE LES GRAND ASSEMBLAGE 12 ANS
Armagnac, Frankreich | 43 Vol. % | 20

CALVADOS CHRISTIAN DROUIN
Normandie, Frankreich | 43 Vol. % | 16



SPEZIALITATEN (4ch

GENTLEMAN'S GIN
Ale&Bread, Basel | 41 Vol. % | 14

THE SEVENTH SENSE GIN
The Seventh Sense, Baselland | 40 Vol. % | 14

VODKA DE BALE
Ale&Bread, Basel | 40 Vol. % | 11

LIMONGELLO DE BALE
Ale&Bread, Basel | 30 Vol. % | 12

FALERNUM )
INGWER-LIMETTEN-LIKOR AUF RUMBASIS
The Seventh Sense, Baselland | 22.7 Vol. % | 11



NACHHALTIGKEIT

Wir sind uns unserer Verantwortung gegeniiber der
Gesellschaft und der Umwelt bewusst. Wir bemiihen
uns stets, ckonomisch, 6kologisch und sozial
verantwortlich zu handeln. Die Einkaufspolitik unseres
Unternehmens spiegelt diese Haltung wider.

Restaurant Brauerei | Safran-Zunft | Le Rhin Bleu
Bistro Kunstmuseum | Landgasthof Riehen | Oniro Catering

2 E4 Mit unserem Newsletter informieren

wir Sie gerne iiber das Angebot der ganzen
Groupe-Oniro.



