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M E N U 
D U  S A L O N



Introlérances et allergies

Nous tenons volontiers compte de vos souhaits  
alimentaires individuels et respectons vos allergies.

Produits régionaux

Nous attachons une grande importance à ce que nos 
légumes proviennent, dans la mesure du possible, 
de nos agriculteurs régionaux ou de nos fournisseurs 
en Suisse.

Les produits à base de viande et 
de pain proviennent de Suisse

Filet de perche –– CH

   Vegan

  Végétarien

  Sans lactose

  Sans gluten

Prices in CHF incl. vat



P E T I T E  F A I M

O L I V E S  M A R I N É E S    
Chili, coriandre, citron | 7.50

H O U M O U S  D E  P E T I T S  P O I S  E T  M E N T H E   
Crackers de focaccia | 7.50

A S S I E T T E  D E  C H A R C U T E R I E
Avec olives marinées (à partir de 2 pers.) | 15 p.P.

T A R T E  F L A M B É E  C L A S S I Q U E
Lard et oignons | 19

T A R T E  F L A M B É E  D U  L A N D G A S T H O F  
Artichauts, oignons, fromage à raclette | 19

T A R T A R E  D E  B Œ U F  R É G I O N A L
Œuf mimosa, pain toasté | 22/34

S A L A D E  D E  S A U C I S S E  E T  F R O M A G E  D U  L A N D G A S T H O F   | 22

F I S H  &  C H I P S  D E  F I L E T  D E  P E R C H E
Purée de petits pois, sauce tartare | 31

P E T I T S  P A I N S  G A R N I S
Jambon, salami, œuf, tartare, saumon fumé | 8.50

P O R T I O N  D E  F R I T E S  | 7.50

S O U P E  D U  J O U R  | 7.50



D O U C E U R S

C O U P E  R O M A N O F F    | 14

G Â T E A U  D U  J O U R  /  T A R T E  A U X  F R U I T S   | 7.50

G L A C E S  E T  S O R B E T S  
De Dream of Ice d‘Allschwil
Par boule | 4.50



B O I S S O N S  C H A U D E S

C A F É  |  E S P R E S S O  | 5

T H É
du London Tea | 5.50

C A F É  A U  L A I T  |  C A P P U C I N O  | 6

D O U B L E  E S P R E S S O  | 6.50

E S P R E S S O  M A C C H I A T O  | 5.20

L A T T E  M A C C H I A T O  | 6

C H O C O L A T  C H A U D  | 6



B O I S S O N S  N O N  A L C O O L I S É E S 

E A U  G A Z E U S E  &  N O N  G A Z E U S E   5 dl  | 6

E A U  G A Z E U S E  &  N O N  G A Z E U S E   1 l  | 9

J U S  D ’ O R A N G E   2 dl  | 5

J U S  D E  T O M A T E   2 dl  | 6

J U S  D E  P O M M E   3 dl  | 5

T H É  G L A C É   3 dl  | 5

S A N B I T T E R  | 6

L I M O N A D E   3 dl  | 5



C O C A  C O L A   33 cl  | 6

C O C A  C O L A  Z E R O   33 cl  | 6

F A N T A   33 cl  | 6

R I V E L L A  R O U G E  |  B L E U   33 cl  | 6

M O U N T A I N  S P R I N G  T O N I C   2 dl  | 5.50

B I T T E R  L E M O N   2 dl  | 5.50

G I N G E R  A L E   2 dl  | 5.50

G I N G E R  B E E R   2 dl  | 5.50

B O I S S O N S  N O N  A L C O O L I S É E S 



B I È R E  À  L A  P R E S S I O N

B I È R E  B O U T E I L L E

K I T C H E N  B R E W  E V E R Y D A Y  B L O N D E   2 dl  | 4.30

K I T C H E N  B R E W  E V E R Y D A Y  B L O N D E   3 dl  | 5.20

K I T C H E N  B R E W  E V E R Y D A Y  B L O N D E   5 dl  | 7.50

A M S E L  H E L L  A U S  R I E H E N   33 cl  | 7.50

K I T C H E N  B R E W  C A S C A D E  A M B E R  A L E   33 cl  | 7.50

K I T C H E N  B R E W  A L I C E  N E I P A   33 cl  | 7.50

K I T C H E N  B R E W  W I N D S T I L L  H E L L   (sans alcool)  33 cl  | 6



V I N  A U  V E R R E   (verre à 10 cl)

S U I S S E

A U T R I C H E

F R A N C E

S U I S S E

B L A N C

L ‘ U N I Q U E  P I N O T  B L A N C  |  R I E H E N  |  2 0 2 1

Weingut Riehen | Pinot Blanc | 9

G R A N D  C R U  S T .  S A P H O R I N  |  W A A D T  |  2 0 2 3

Union Vinicole Cully | Chasselas | 8.50

R O S É

B A S E L B I E T E R  
P I N O T  N O I R  R O S É  |  B A S E L L A N D  |  2 0 2 3

Siebe Dupf Kellerei | Pinot Noir | 8.50

G R Ü N E R  V E L T L I N E R  
Q U E R G E L E S E  |  W A G R A M  |  2 0 2 3

Weingut Riehen | Pinot Blanc | 8.50

C H A B L I S  1 e r  C R U  M O N T M A I N  |  B U R G U N D  |  2 0 2 1

Denis Race  | Chardonnay | 9.50



R O U G E

L E  P E T I T  P I N O T  N O I R  |  R I E H E N  |  2 0 2 1

Weingut Riehen | Pinot Noir | 10

C H Â T E A U  B R U N - D E S P A G N E  |  B O R D E A U X  |  2 0 1 9

Bordeaux Supérieur | Merlot | 8.50

E L  C L A N D E S T I N O  
M A L B E C  M A G N U M  |  M E N D O Z A  |  2 0 2 0

Zuccardi, Vinigma | Malbec | 9

S A N G I O V E S E  
P R E D A P P I O  |  E M I L I A - R O M A G N A  |  2 0 2 1

Chiara Condello  | Sangiovese | 8.50

F R A N C E

A R G E N T I N E

I T A L I E

S U I S S E

V I N S  D O U X

C U V É E  D ‘ O R  D E S S E R T  |  B A S E L L A N D  |  2 0 2 2

Siebe Dupf Kellerei | Riesling-Sylvaner, Kerner | 10
S U I S S E

V I N  A U  V E R R E   (verre à 10 cl)



V I N S  M O U S S E U X  &  C H A M P A G N E

P R O S E C C O  S O L I G O  E X T R A  D R Y  |  V E N E T O

Cantina Colli del Soligo | Glera | 8.50

C U V É E  D E S  J E A N  |  C H A M P A G N E

Jean Josselin | Pinot Noir | 15

C O C K T A I L S

S A N T O  S T E F A N O 
Salinè, Salty Grapefruit | 13

L A N D G A S T H O F  N E G R O N I  | 15 

B E 
Blanc Bodega Alvear, Sauge, Tonic | 13

N O M A D  M I L K  P U N C H
Volta Gin, Amaro Montenegro, Chambord, Ardberg, Citron | 16

G I N  T O N I C 
Gentleman’s Gin de Bâle | 18

A L P I N E  B I T T E R  
de Swiss Mountain Tonic (sans alcool) | 5.50

E S P R E S S O  M A R T I N I
de Schneider & The Seventh Sense | 16



C A M P A R I
23 Vol. %  | 8

C Y N A R
16.5 Vol. %  | 8

M A R T I N I  |  R O T  U N D  W E I S S
15.8 Vol. %  | 8

S H E R R Y  T I O  P E P E
16.5 Vol. %  | 8

R I C A R D
45 Vol. %  | 9

F E R N E T  B R A N C A
39 Vol. %  | 8

A V E R N A
32 Vol. %  | 8

R A M A Z Z O T T I
30 Vol. %  | 8

A P É R I T I F  E T  D I G E S T I F   (4 cl)



M A R O L O  A R N E I S
Marolo, Piemont | 42 Vol. % |  9

G R A P P A  D I  T I G N A N E L L O
Antinori, Toskana | 42 Vol. % |  13

M A R O L O  M O S C A T O  A P R È S
Marolo, Piemont | 42 Vol. % |  9

M A R O L O  D I E  B A R O L O  1 5  A N N I 
Marolo, Piemont | 50 Vol. % |  16

G R A P P A  D I  S A S S I C A I A
Poli, Toskana | 40 Vol. % |  20

G R A P P A   (2 cl)



K I R S C H  D E  B Â L E
Ale&Bread, Basel | 40 Vol. % |  9

K I R S C H  S E P P E T O N I  N R . 1 5
Humbel, Aargau | 43 Vol. % |  11

V I E U X  K I R S C H
Fassbind, Schwyz | 40 Vol. % |  10

R O T E R  W I L L I A M S  B I R N E N B R A N D  N R . 9
Humbel, Aargau | 43 Vol. % |  11

V I E I L L E  P R U N E
Studer, Luzern | 42 Vol. % |  11

D A M A S S I N E
Alain Perret, Jura | 42 Vol. % |  12

D I G E S T I F   (2 cl)



Q U I T T E N B R A N D  N R . 1 2
Humbel, Aargau | 43 Vol. % |  11

E T T E R  H I M B E E R E
Etter, Zug | 41 Vol. % |  11

V I E I L L E  M I R A B E L L E  1 2  A N S
Metté, Elsass | 45 Vol. % |  11

A P R I K O S E N B R A N D
Luchs & Hase, Aargau | 40 Vol. % |  13

R H U M   (2 cl)

Z A C A P A  C E N T E N A R I O  S O L E R A  
N O . 2 3  G R A N  R E S E R V A D
Guatemala | 40 Vol. % |  18

F L O R  D E  C A Ñ A  C E N T E N A R I O  1 2  A Ñ O S
Nicaragua | 40 Vol. % |  13

D I G E S T I F   (2 cl)



A R D B E G  W E E  B E A T I E  5  Y E A R S
Islay, Écosse | 47.4 Vol. % |  15

B E N R O M A C H  1 0  Y E A R S
Speyside, Écosse | 43 Vol. % |  16

G L E N M O R A N G I E  A  T A L E  O F  T H E  F O R E S T
Highlands, Écosse | 46 Vol. % |  21

E A G L E  R A R E  1 0  Y E A R S  
K E N T U C K Y  S T R A I G H T  B O U R B O N
Kentucky, USA | 45 Vol. % |  13

N I K K A  C O F F E Y  G R A I N 
Japan | 45 Vol. % |  18

W H I S K Y   (4 cl)



R E M Y  M A R T I N  V S O P
Cognac, France | 40 Vol. % |  12

T E R C I N I E R  X O  R O O T S
Cognac, France | 44 Vol. % |  18

D A R R O Z E  L E S  G R A N D  A S S E M B L A G E  1 2  A N S
Armagnac, France | 43 Vol. % |  20

C A L V A D O S  C H R I S T I A N  D R O U I N 
Normandie, France | 43 Vol. % |  16

D I G E S T I F S   (4 cl)



G E N T L E M A N ‘ S  G I N
Ale&Bread, Basel | 41 Vol. % |  14

T H E  S E V E N T H  S E N S E  G I N
The Seventh Sense, Baselland | 40 Vol. % |  14

V O D K A  D E  B Â L E
Ale&Bread, Basel | 40 Vol. % |  11

L I M O N C E L L O  D E  B Â L E 
Ale&Bread, Basel | 30 Vol. % |  12

F A L E R N U M   
L I Q U E U R  D E  G I N G E M B R E  E T  D E  C I T R O N  
V E R T  À  B A S E  D E  R H U M
The Seventh Sense, Baselland | 22.7 Vol. % |  11

S P E C I A L I T É S   (4 cl)



D U R A B I L I T É
Nous sommes conscients de notre responsabilité envers 
la société et l‘environnement. Nous nous efforçons  
toujours d‘agir de manière responsable d‘un point de vue 
économique, écologique et social. La politique d‘achat 
de notre entreprise reflète cette attitude.

Restaurant Brauerei  |  Safran-Zunft  |  Le Rhin Bleu
Bistro Kunstmuseum  |  Landgasthof Riehen  |  Oniro Catering

Avec notre newsletter, nous vous informons 
volontiers sur l‘offre de l‘ensemble du 
Groupe-Oniro.


